Herdade das rvas

MONTEDASSERVAS

Escolha Tinto 2019

REGIAO CLASSIFICACAO
Estremoz, Alentejo, Portugal Vinho Regional Alentejano
ENOLOGIA ALcooL

Luis Serrano Mira e Ricardo 14,5% vol.

Constantino
ACIDEZ TOTAL

VITICULTURA 5,9 g/l de &cido tartdrico

Carlos Serrano Mira e Ricardo )

Constantino ACUCAR RESIDUAL
0,4/l

CASTAS

Aragonez (40%), Alicante Bouschet ~ PH

(25%), Trincadeira (25%) e Syrah 3,59

(10%)

VITICULTURA

Vinhas instaladas em solos vermelhos derivados de calcdrios pardos ou cristalinos,
com manchas de xisto, beneficiando de um clima mediterranico com elevadas
amplitudes térmicas e Verbes quentes e secos. Apds as interven¢des em verde
necessarias durante o ciclo vegetativo, as uvas foram vindimadas mecanicamente no
ponto éptimo de maturagao.

VINIFICACAO

Apds rececdo por casta, as uvas sdo desengagadas e esmagadas, seguindo-se

maceragdo pré-fermentativa. A fermentagdo ocorre em cubas de inox com controlo MONTEL -
JA®)

de temperatura.

SERVAS

Concluida a fermentagdo maloldtica, o vinho estagiou 6 meses em cubas de inox. Apds
engarrafamento, repousou em garrafa durante 2 meses na nossa cave. Para preservar
todas as suas qualidades, este vinho ndo foi estabilizado, podendo naturalmente criar
depdsito.

SCOLH
NOTA DE PROVA VINHO REGIONAL
Vinho limpido, vermelho violeta, aromas de ameixa, cereja, amora e ligeiras notas ALENTEJANO

vegetais. Elegante, equilibrado, complexo e de final persistente.

LONGEVIDADE
Consumir enquanto jovem.

HARMONIZACAO
Carnes vermelhas, caca, queijos e enchidos. Devera ser servido a temperatura de 16-
18°C.

FORMATOS
375ml, 750ml, 1,51 e 51
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